
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Analema 2008 
Vinho fino tinto seco 

Origem Vinhedos Próprios - Fazenda Souza - Caxias do Sul - Serra Gaúcha- RS 
Altitude 
Graduação alcoólica  

880 m acima do nível do mar 
13,0 %v/v 

Composição varietal 
Solo 

70 % Merlot, 22 % Cabernet Sauvignon e 8 % Cabernet Franc  
Basáltico com estrutura argiloarenoso e vegetação natural rasteira 

Sistema de condução Espaldeira 1,2 m x 2,4 m com no máximo 2 kg de uvas por vinha  
Colheita Manual em caixas de 15 Kg  
Vinificação Fermentação alcoólica com leveduras selvagens e maceração de oito dias  

Fermentação malolática espontânea completa  
Estabilização natural sem filtração 

 Mínimo SO2  
Amadurecimento 
Estilo 

Longo período em garrafa 
Pronto para consumir, mas é aconselhável decantar 15 minutos antes de 
beber. 


